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MODELO EDUCATIVO

La UNCA es un instrumento de desarrollo para la regiéon de la Cafada, como centro de
educacion superior e investigacion cientffica, enfocado a la formacion, especializacion y
desarrollo integral de profesionales en diversos aspectos de las necesidades del pafs, asf como
para generar empresas y activar la economfa, fomentando constantemente la dignificacion del
trabajo, la honestidad y el respeto a los valores morales nacionales y universales.

El modelo educativo de la Universidad de la Cafada se desarrolla en instalaciones ubicadas en
un medio sano y adecuado para una formacion profesional; para ello cuenta con servicios como
biblioteca, sala de cémputo, laboratorios, auditorio, cafeterfa, viviendas de profesores, entre
otros.

La formacion profesional en la Universidad de la Canada implica horarios de tiempo completo,
en los cuales estudiantes y profesores-investigadores interacttian en clases teéricas, tutorfas
personalizadas y practicas de campo.

UNIVERSIDAD DE LA CANADA
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BENEFICIOS REQUISITOS

« Profesores de Tiempo Completo + 2 copias del acta de nacimiento

con estudios de Postgrado
« Cursos Propedéuticos « 2 copias del certificado de secundaria
+ Aprendizaje del Inglés
« Actividades Culturales « 4 fotografias tamafno infantil b/n en
 Programas de Lecturas papel mate
+ Tutorfas
* Asesorfas « 2 copias del certificado de bachillerato o
* Becas 2 copias de la constancia de estudios con
« Estancias Profesionales calificaciones hasta quinto semestre

WWW.Unca.edu.mx |




CAMPO DE TRABAJO

*Como profesionista independiente, fundando su
propla empresa y desarrollando nuevos productos
alimenticios aprovechando los recursos disponibles en
laregion y el estado.

* Actuar como consultor independiente, asesorando
respecto al desarrolio de nuevos productos, el diseno
de plantas o procesos alimentarios.

*En empresas procesadoras de  almentos
encargandose del control, funcionamiento y mejorfa
de los procesos de fabricacion, de manera gue se
obtenga la mejor calidad al menos costo, procurando la
preservacion del medio ambiente.

* En empresas privadas u organismos gubemamentales
dedicados al control, regulacion y normalizacion
sanitaria y de calidad de los alimentos, actuando como
asesor o auditor.

* Se desempeniard, eninstituciones publicas o privadas,
como investigador en dreas de produccién de
alimentos.

PERFIL DEL EGRESADO

*El Ingeniero en Alimentos es un profesional que puede
desarrolar nuevos productos a partir de aquellos
provenientes de la agricultura, pesca, ganaderia y
avicultura, para transformarlos en alimentos con mayor
vida util y generar nuevas fuentes de alimentacion.
=Controla y mejora los procesos industriales de
produccion de alimentos, asl como selecciona e instala
el equipo ideal para cada uno de ellos, ademés de ser
responsable de evaluar la calidad de los productos
terminados.




+ Quimica General

+» Fundamentos de
Matematicas para Ingenieros
+» Herramientas de
Computacion

« Historia del Pensamiento
Filoséfico

+ Introduccion a la Ingenieria
en Alimentos

+ Quimica Organica [

« Calculo Diferencial e
Integral para Ingenieros

+ Mecanica Clasica

+ Teoria General de Sistemas
« Célculos basicos en
Ingenieria de Alimentos

+ Quimica Organica Il

+ Ecuaciones Diferenciales
para Ingenieros

+ Microbiologia de Alimentos
+ Balance de Materia y Energia

+ Bioguimica

+ Quimica de Alimentos

+ Termodinamica

+ Estadistica y Quimiometria

+ Analisis Clasico de Alimentos

« Desarrollo de Nuevos Productos

+ Comportamiento Organizacional y
Habilidades Directivas

+» Disefo de Plantas Alimentarias

+ Fronteras de la Ingenieria en
Alimentos

+ Andlisis Instrumental de
Alimentos

+ Fisicoquimica de Alimentos
» Transporte de Movimiento
con Aplicaciones

+ Disefio y Analisis de
Experimentos

« Procesos de Separacion
Fisico-Mecanicos

« Procesos Tecnoldgicos de
Productos Lacteos

+ Dibujo en Ingenieria

« Gestion Ambiental y
Sustentabilidad

- Optativa I

+ Optativa Il

+ Nutricion y Alimentos Funcionales

+ Transferencia de Calor y Masa con
Aplicaciones

+ Procesos Tecnoldgicos de Productos
Carnicos

+ Taller de Evaluacion Sensorial

+ Sistemas de Gestion de Calidad

+ Operaciones Unitarias con Procesos
Térmicos

+ Procesos Biotecnoldgicos
Alimentarios

+ Procesos Tecnologico de Cereales

+ Herramientas Administrativas y
Financieras

+ Aseguramiento de la Calidad e
Inocuidad Alimentaria

+ Seminario de la Planeacién y Andlisis
de Negocios

+ Operaciones por Etapas de Equilibrio
+ Procesos Tecnologicos de Frutas y
Hortalizas

+ Metodologia de la Investigacion

UVANVVAUT Ga R LAY



INGENIERIA EN

AGROINDUSTRIAS

PERFIL DEL EGRESADO

* Los egresados de la Ingenierfa de Agroindustrias son
profesionales que coadyuvan a la incorporacion de los
productos agricolas, ganaderos v silvicolas a procesos
de industrializacion asl coma la creacion de consorcios
agroindustriales.

= Crea e implementa maquinaria y procesos necesarios
para la transformacién de la materia prima en producto
tarminado de alta calidad, analiza |a situacién de los
productores agropecuarios en su contexto regional,
estatal y nacional para proponer nuevas alternativas de
transformacion y comercializacion de sus productos.

CAMPO DE TRABAJO

*Trabaja de manera independiente al crear su propia
empresa de industrializacion de  productos
agropecuarios.

*Propone, ante las instancias correspondientes,
proyectos  agroindustriales en  beneficio de
comunidades de la regién que habita, tanto en el drea
alimentaria como no aimentaria.

* Colabora con empresas privadas o del sector publico
digiriendo los procesos de industrializacion de
productos del campo.

*Participa en instituciones de investigacion orientadas
al mejoramiento e innovacion de la tecnologfa
empleada en el aprovechamiento de los productos
agropecuarios.

iversidad de la Canada




PLAN DE ESTUDIOS

PRIMER SEMESTRE

» Calculo Diferencial
+ Mecanica Clasica
+ Quimica Inorganica
* Programacion Estructurada
- Introduccidn a la Ingenieria
en Agroindustrias
+ Historia del Pensamiento
Filosofico

SEGUNDO SEMESTRE

+ Calculo Integral

* Algebra Lineal

+ Termodinamica

+ Quimica Organica

» Probabilidad y Estadistica

* Teorla General de Sistemas

TERCER SEMESTRE

* Ecuaciones Diferenciales
+ Fisicoguimica

« Quimica Analftica

+ Bioquimical

+ Edafologla

CUARTO SEMESTRE

+ Balance de Materia y Energia
. Ingemeria Mecanica
+ Bioguimica ll
+ Microbiologla

- Anatomia y Fisiologla Vegetal
+ Sistemas Agroindustriales

QUINTO SEMESTRE

+ Fendmenos de Transporte
* Microbiclogla Industrial
* Sistema de Produccion
ricola
aquinana Agroindustrial
Agro biologla
+ Economia

SEXTO SEMESTRE

+ Operaciones Unitarias |
* Ingenieria Eléctrica
= Anatomia y Fisiologfa Animal
« Disefio y Construccion de
Plantas Agroindustriales |
* Agro ecologla
= Administracion

SEPTIMO SEMESTRE

» Operaciones Unitarias Il

- Sistemas de Produccion
Pecuaria

= Disefio y Construccion de
Plantas Agroindustriales Il

* Sisternas de Producaon de
Cultives Organicos

- Ciencia'y Tecnologla de la
Madera

+ Contabilidad

OCTAVO SEMESTRE

Mercadotecnia

« Aditivos Alimentarios
+ Sistermas de Control de Calidad

* Ciencia y Tecnologfa de
Frutasy Hortalizas
+ Ciencla ¥ Tecnologla de
Productos Carnicos
« Optatival

MOVENO SEMESTRE

* Formulacion de Proyectos
Agroindustriates

+ Ingenieria del Frio

+ Cienciay Tecnologla de
Grangs y Semillas

* Optativa ll

DECIMO SEMESTRE

+ Legislacion Agreindustrial
* Seminario de Tesis

» Elaboracion de Bebidas
Alcahdlicas

« Evaluacion de Proyectos
Agroindustnales

* Optativalll

WWW. unca. edu. mx

+ Cienciay Tecnologla de laLeche s

OPTATIVAS ' Elantas M$drcmallles (oﬁtwa )]
* Productos de Confiterfa iehe satecnaiogia do
(optativa ] Cuero (optativa If)

* Tecnolog(a de Cosmeéticos
(optatwa Iy

+ Aprovechamiento de
Subproductos Agroindustriales
{optatwa I}

= Ciencia y Tecnologla de la
Cana de Azlcar (optativa lll)

= Produccion de Cactaceasy
Omamentales (optativa [)

- Comercio Exterior de Productos
agroindustriales (optativa )

* Tecnologia Poscosecha de

Frutasy Hortalizas (optativa (I}




INGENIERIA EN

FARMACOBIOLOGIA

PERFIL DEL EGRESADO

*El ingeniero farmacobiélogo esta capacitado para
aislar principios activos, con actividad terapéutica a
partir de fuentes naturales y disenar procesos de
sintesis ~ para nuevos farmacos, establece los
mecanismos de control de calidad de los productos
farmacéuticos y cosmeéticos durante su fabricacion y
distribucion.

*Implementa tecnologlas pertinentes para el
desarrollo de nuevos farmacos a partir de recursos
naturales con propiedades terapéuticas, procurande
su aprovechamiento sustentable.

CAMPO DE TRABAIO

*En la industria farmaceditica y cosmética en las areas
de: Produccion, Desarrollo y sintesis de nuevos
productos, Control de calidad y Regulacion sanitaria y
ambiental

*En centros de investigacién, disefiado procedimientos
que permitan al aislamiento y caracterizacion de
metabolitos a partir de fuentes naturales.

* En dependencias plblicas dedicadas a la vigilancia de
la observacion de las normas y reglamentaciones
aplicables ala creacion de nuevos productos del area de
la salud.

* Participa en actividades de docencia y formacion de
recurses humanos en instituciones publicas y privadas.

Universidad de la Canada




PLAN DE ESTUDIOS

PRIMER SEMESTRE

+ Algebra lineal

* Quimica Inorganica

« Flsica

- Biologla Celular

* Historia del Pensamiento
Filosafico 2

+ Introduccion a la Ingenieria
Farmacobioldgica

SEGUNDO SEMESTRE

* Calculo Diferencial e integral
+ Quimica Organica |

+ Fisicogulmica |

+ Bioquimical

+ Teorla General de Sistemas

TERCER SEMESTRE

+ Ecuaciones diferenciales
+ Quimica Orgdnica Il

+ Fisicoguimica Il

+ Bioquimica Il

+ Morfofisiologla animal
+ Biologla de plantas
medicinales

CUARTO SEMESTRE

« Métodos Numéricos
+ Quimica Organica lll
» Balance de materia y energla

« Microbiologia |

QUINTO SEMESTRE

» Quimica Analitica |
- Fitoquimica

- Mecanica de fluidos y
transferencia de calor

» Probabilidad y Estadistica
* Microbiologia

SEXTO SEMESTRE

+ Quimica Analitica |l

» Toxicologfa

* Operaciones unitarias |

+ Disenoy Analisis de
Experimentos

+ Andlisis de Medicamentaos

WWW. Unca. edu. mx

* Fisiologla e histologia vegetal

SEPTIMO SEMESTRE

- Farmacologia |

+ Administracion general
+ Operaciones unitarias Il
* Analisis instrumental

* Maquinaria y Equipo
industrial

OCTAVO SEMESTRE

= Farmacologla Il :

+ Contabilidad Financiera
+ Operaciones unitarias Il
* Lenislacion Farmacéutica
* Ingenierfa en procesos
industriales

+ Administracion de la
produccion

NOVENG SEMESTRE

+ Control de calidad

+ Contabilidad de costos ¥
administrativa I

- Tecnologla farmacéutica |
» Biotecnologla

* Métodos de investigacion
= Optatival

DECIMO SEMESTRE

+ Mangjo de residuos peligrosos
+ Formulacion de proyectos

+ Tecnologla farmaceutica |l

+ Tecnologla cosmética

+ Seminario ge Tesis

« Optativall

OPTATIVAS

+ Mercadotecnia (optatival)

= Psmfarmacorqgray
Neurofarmacobiologia
(optatva l) .

+ Biologla Molecular (optativa I}
+ Inmunologfa (optativa i)
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LICENCIATURA EN

INFORMATICA

PERFIL DEL EGRESADO

-Consiste en la administracién de la informacidn  para
optimizar su flujp, validez y distribucién, empleando
adecuadamente la tecnologla de computadoras
comunicaciones existentes.

*El licenciado en informatica cuenta con  los
conocimientos necesarios, para disenar estrategias de
manera quelainformacién esté disponible para el usuario,
en cualquier momento en que esta se genere, que sea
consistente y garantice la seguridad de la misma. Es capaz
de identificar problemas y oportunidades en las
organizaciones, para ofrecer soluciones basadas en las
tecnologlas de la informacion.

CAMPO DE TRABAJO

Colaborar en empresas del sector publico o privado
brindando servicios de asesoria y soporte técnico.
*Plantear, analizar, disefar, desarrollar, implantar,
controlar, y mantener sistemmas de informacion, para
contribuir con la consecucion de los objetivos de la
organizacion.

*Realizar estudios de factibilidad operativa, técnica y
econdmica para proyectos informaticos.

«Integrar los conocimientos de Internet, software de
desarrollo y aplicacion, multimedia y comunicaciones
para el desarrolio de sisternas basados en red.

-Disenar, instalar y administrar redes de computo en
organizaciones donde se requiera controlar,
administrar y compartir la informacién entre sus
diferentes areas.

. Universidad de la Canada




PLAN DE ESTUDIOS

PRIMER SEMESTRE

» Disefo estructurado de
algon tmos

+ Administracion

- Légica matematica

» Historia del pensamiento
filosofico
+ Matematicas|

SEGUNDO SEMESTRE

+ Programarcién estructurada
+ Electronica |

+ Matematicas discretas

* Teorla general de sistemas
» Matematicas Il

TERCER SEMESTRE

+ Estructuras de datos
+ Electronica ll
+ Derechoy legislacion en
informatica
+ Contabilidad
+ Algebra lineal

CUARTO SEMESTRE

« Disefio web

» Bases de datos |

* Programacion de sistemas
= Metodos numericos

QUINTO SEMESTRE

* Ingenieria de software |
+ Bases dedatos Il

* Redes|

SEXTO SEMESTRE

* Tecnologlas web |

« Ingenierfa de software Il
* Programacion visual

+ Sisternas operativas |

* Redes i

WWW. unca. edu. mx

+ Paradigmas de programacion |

+ Paradigmas de programacion |l

+ Arquitectura de computadoras

SEPTIMO SEMESTRE

*Tecnologlas web Il

* Proyectos de tecnologias de
informacion

» Bases de datos distribuidas
» Sistermas operativos ||

* Estadistica

OCTAVO SEMESTRE

* Sisternas distribuidos
+ Calidad de software

+ Interaccion
humano-computadora
+ Qrganizacion de centros de
informatica
* Investigacion de operaciones

NOVENO SEMESTRE

+ Metodologla de 2
|nvest|ga¢:|én

+ Seguridad de centros de
informatica

* Teorla de algoritmos

* Optativa 1
» Optativa 2

~wnraEwE

DECIMO SEMESTRE

+ Seminario de Tesis

+ Auditoria de sisternas
+ Funcion informatica
* Optativa 3

+ Optativa 4

OFTATIVAS NOVENQG SEM.

~Administracion de negocios |
» Tecnologlas de informacion |
* Sisternas de informacion |

» Inteligencia artificial |

+ Matematicas aplicadas |

OPTATIVAS DECIMO SEM.

+ Administracion de negocios ||
+ Tecnologlas de informacion ||
+ Sistemas de informacion Il

* Imteligencia artificial I

+ Matematicas aplicadas il




LICENCIATURA EN

NUTRICION

PERFIL DEL EGRESADO

*Contara con herramientas bdsicas para realizar el
diagnastico nutricional de las comunidades,

*Serd capaz de determinar el valor nutritivo de los
alimentos,

* Proporcionara asesorfas nutricionales en los diferentes
niveles de atencion médica

* Desarrollara acciones colectivas de promocion de la salud
y de educacion nutricional en los diferentes segmentos
poblacionales.

*Podréd integrarse en equipos de salud multidisciplinarios,
hospitalarios, investigacion y docencia que aborden
problemas relacionados con la nutricion

CAMPO DE TRABAJO

* Hospitales publicos y privades en comedores, banco de
leches, consulta externa, interconsultas.

* Instituciones Educativas pablicas y privadas en actividades
de docenciay desarrollo de programas nutricionales.
*|nstituciones Federales como SEDESOL, PROFECO,
DESARROLLO HUMANO OPORTUNIDADES colaborando en
el disefio de programas de aplicacién a la poblacion.

* Centros de Investigacion, orfanatorios, asilos, guarderas,
gimnasios.

* Restaurantes y comedores industriales, administrando los
servicios de alimentacién

*Desarrollo de programas de alimentacidn, asesorfa y
orientacién nutricional a través del Programa de Desarrollo
Integral de la Famikia (DIF) municipales y estatales.
*Consuitorfa privada brindando asesoria nutricional,

I-..Univ sidad de la Canada



PLAN DE ESTUDIOS

* Nutricion

* Anatomfay Fisiologla

* Bioguimica Nutricional |

* Histona del Pensamiento
Filosofico

* Informatica |

SEGUNDO CERIEST R
* Mecesidades Nutricionales
del Organismo Humano

* Valoracion del Estado
Mutricional

* Microbiologla e Higiene de
los Alimentos

* Bipquimica Nutricional |l
* Informatica ll

TERCER SE!

* Gastroenterologla
nutricional

* Alimentacion Regional

* Laboratorio de Microbiologfa
* Biogulmica Nutricional lll

* Teorla General de Sistemas

CUARTO SEMESTRE

* Nutricion en Situaciones Fi-
siologicas

* Calcuioy Dietoterapiaclinical

* Laboratorio Dietoterapeutico
Clinicol :

* Agricultura y Zootecria
* Orentacion alimentaria

* Mutricion Pediatrica

* Calculoy Distoterapia
Clinica il

* Laboratorio Dietoterapéutico
Clinico Il

* Fitoterapia
* Practicas Comunitarias

* Nutricion v Salud
Reproductiva

* Practicas administrativas

* Psicologla Alimentaria
* Toxicologla Alimentaria

* Administracion de Senvicios da
Alimentacion a colectividades |

* Enfermedades de gran
Prevalencia

* Demagrafia
* Bipestadistica
* Practicas Clinicas

* Administracion de Servicios de
Alimentacion a colectividades Il

* Mutricion Clinica

* Mutricién y Farmacologla
* Economia Alimentaria

* Mercadotecniay
Comercializacion

* Desarrollo de Nuevos
Productos

* Nutricion Geriatrica

* Politicas Piblicas
Alimentarias en México

* Salud Publica

* Rioética

* Metodos y Técnicas de
Investigacion

* Endocrinologla y Nutricion
* Epidemiologla Nutricianal
* Nutricion Enteral y Parenteral

* Nutricion, Actividad Flsica y
Deporte
* Seminario de Titulacion




LICENCIATURA EN

- QUIMICA CLINICA

PERFIL DEL EGRESADO

El egresado de la Licenciatura en Quimica Clinica
cuenta con los conacimientos y habilidades necesarias
para desempenarse como profesional en el drea de la
salud al coadyuvar en el diagndstico de enfermedades,
realizar estudios de prevalencia y epidemiologla y
colaborar en el diserio de estrategias de prevencion.

Tendrd, ademds, la posibilidad de integrarse a
instituciones de investigacion para colaborar, plantear
y desarrollar proyectos de ciencia bésica y aplicada
referente a problemas de salud.

CAMPO DE TRABAJO

En el Sector Publico:

* Laboratorios de analisis clinicos y diagnosticos
*Laboratorios de referencia epidemiologica

* Centros de investigacion en salud publica

* Centros de investigacion en ciencia basica y aplicada
* Centros hospitalarios generalesy especializados

En el Sector Privado:

* Laboratorios y centros de diagnostico clinico
*Hospitales y Clinicas

*Industria farmacedtica

Universidad de la Canada




PLAN DE ESTUDIOS

PRIMER SEMESTRE

» Historia del Pensamiento
Filostfico

+ Fisica Aplicada a |os Sistemas
Biologices

» Quimica General

+ Calculo

+ Fundamentos de Laboratorio

SEGUNDO SEMESTRE

+ Teorla General de Sistemas
+ Fisicoguimica
* Qulmica Organica |
+ Anatomia

» Bioguimical

TERCER SEMESTRE

+ Quimica Analltica |
+ Cinética Quimica

+ Quimica Organica Il
+ Histologla
+Bioquimica ll

CUARTO SEMESTRE

* Quimica Analitica ll
= Estadistica

= Genética

= Fisiol

» Biologla Celular

QUINTO SEMESTRE

= Analisis Instrumental |
» Binestadistica

. Hernatdo?

= Endperinologla

- Biologla Molecular

SEXTO SEMESTRE

+ Anglisis Instrumental il
* Epidemiologla

+ Microbiologla General
= Farmacol

* Inmunologla General

WWW. UNca. edu. mx

SEPTIMO SEMESTRE

+ Bacteriologla Clinica
+ Salud Publica

+ Parasitologiall

- Toxicologla

* Inmunelogla Clinica

OCTAVO SEMESTRE

= Micologla Clinica

* Virolagia Clinica

+ Parasitologla Il

- Bioguimica Clinica

+ Patologla y Citologla

= Administrécion de Negodos |

NOVENG SEMESTRE

* Métodos de Investigadion

« Control de Calidad

- Legislacion Sanitaria

+ Diagnostico Molecular

* Administracion de Negocios ||
+ Optatival

DECIMO SEMESTRE

+ Seminario de Tesis

+ Bioética

+ Estudio de Casos Clinicos
+ Analisis Clinicos Especiales
* Optativa ll

OPTATIVAS

+ Biotecnologla

+ Neurofarmacologla

» Diagnéstico de enfermedades
cronico-degenerativas

- Laboratonos de referencia
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PROCESO DE ADMISION

Entrega de fichas
De marzo a julio

Examen de admision
Julio

Curso propedéutico
De agosto d septlembre

Inicio de cursos
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INFORMES

DEPARTAMENTO DE SERVICIOS ESCOLARES
Carr. Teotitldn-San Antonio Nanahuatipan km 1.7
Teotitlan de Flores Magon, Oaxaca
CP. 68540
Teléfonos:

(236)37207 12
(236)37207 15
(236) 372 07 46
escolares@unca.edu. mx

70 uopou wr,,

ARG proswt
ES

>
Vitsg W ™

o
Universidad de la Cafiada

CIUDAD DE OAXACA

Calle Pino Sudrez No. 509
Col. Centro, Oaxaca
C.P. 68000
Tel. (01951)1325330
Fax (01951)1326958
suneo.oaxaca@gmail.com

Q @UNCA_SUNEO
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